
AMORE E TRADIZIONE OGNI GIORNO

Farina ottenuta da miscele di grani 

nazionali ed esteri che ha la 

particolarità di contenere un’alta 

percentuale di fibre (tritelli) ideale 

nella produzione di pane tipo 

Lariano, e di altri prodotti da forno.

Farina TIPO 2

dal 1927...
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M
ADE IN ITALY

Peso unitario (kg) 25

Peso unità di vendita (kg) 1000

N° pezzi per strato 4

N° pezzi per unità di vendita 40

Periodo di conservazione 4 mesi

Codice EAN 8003184000158

SCHEDA PRODOTTO

DATI LOGISTICI



M
ADE IN ITALY

FARINA TIPO 2

- LINEA VERDE -

- LINEA ROSSA -

- LINEA ARANCIO -

- LINEA VIOLA -

- LINEA GIALLA -

- AMERICANA -

- PIZZA SPECIAL -

- PIZZA FAST -

- INTEGRALE -

- FARINA TIPO 1 -
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